(el stirmen

Schon, dich zu sehen.
Komm an, fthle dich wohl wie
bei guten Freunden und genieBe
deine Zeit bedi uns.

Denn wir kochen fidr dich nur

unsere Lieblingsgerichte!
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mit unseren Lieblingsfrihsticken

Scheibe hausgebackenes Bananenbrot
Croissant

wahlweise dazu

Marmelade

Salzkaramellcreme

Schoko-Haselnusscreme

Créme de patissiere

Butter

French Toast

mit Cranberries, WalnUssen und Kompott

Quark Pancakes

In Butter gebraten, mit Orangenabrieb und Kirschschmand

bloomgolds Frihstlicksauswahl

Herzhaft

Brot und Brotchen, Butter, Wurst- und Kaseauswanhl,
Marmelade, Dattel-Curry-Dip und ein Frihstlcksel

Vegetarisch
Brot und Brotchen, Butter, Marmelade, Kaseauswahl,
Krauterquark, ein Weckglaschen Overnight-Oats mit
Kompott-Topping

Vegan

Brot und Brotchen, hausgebackenes Bananenbrot, Marmelade,
Avocadocreme, Hummus, Tomate & Gurke, ein Weckglaschen
Overnight-Oats mit Kompott-Topping

4,60
2,90

2,50
2,50
2,50

2,50
1,00

12,90

14,90

15,90

1590

15,90

bloomgolds Frihsticksbrett

Brot und Brotchen, Mini-Croissant, Butter, Wurst und
Kaseauswahl, Marmelade, Krauterquark, Datteldip,
Tomate-Mozzarella, Ruhrel, kleines French Toast mit
Kompott und einem Weckglas Overnight Oats

Eggs Benedict
zwel pochierte Eier mit Raucherlachs, Avocadocreme und
Sauce Hollandaise auf frischem Brot und Salatbouquet

wahlweise dazu Bacon

Omelette Natur

aus drei frischen Landeiern mit frischem Brot und Salatbouquet
wahlweise dazu

Bacon

Raucherlachs

gehobelter Parmesan

gebratene Pilze

Omelette als Beilage
aus zwei frischen Landeiern

kleines Weckglas mit Overnight Oats
und Kompott-Topping

Frischer Orangensaft

Crémant de Limoux brut / rosé

19,90

16,90

2,90

14,90

2,90
4,90
3,90
5,90

590

490

021 490

011 7,60
0,751 45,90



kleiner, fluffig gebackener Sauerteigfladen

Pilz-Bruscetta 16,90

mit Chimichurri, Schmand, confierten Kirsch-Tomaten,
flambierten Salatherzen und Pastrami

Klassiker 9,90

mit cremigem Schmand, Zwiebel-Rotwein-Chutney,
roten Weintrauben, WalnUssen und Thymian

Orientalisch ‘g’ 990 Kleine bunte Salatbowl‘g 6,90
mit Tomaten-Sugo, Hummus, Antipasti und mit Wildkrautern, Paprika, Gurke, Mohren,

Wildkrautersalat Kernen, Hausdressing und frischem Brot

Ttalienisch 9,90 Spinat-Feta-Quiche 14.90

mit cremigem Schmand, Tomaten-Sugo, Mozzarella,

mit confierten Kirschtomaten und Salatbouguet
und Pesto

Garnele 12,90

mit cremigem Schmand, Kirschtomaten,
Lauchzwiebeln und Aioli

Garnelen-Pfdnnchen 18,90

mit Knoblauch, Kirschtomaten, Zwiebeln, Pastis, Jaipur Curry,
Aloli und frischem Brot

Kartoffel-Rosti 16,90
mit Dill-Espuma, Raucherlachs und Salatbouguet

In unserem Kihlhaus wohnt Horst-Walter!

Unsere Lieblingsvorspeisen 2790
zum Teilen fir 2 Personen

Keine Sorge, er ist unser Sauerteig mit Kartoffel-Rasti, Garnelen, Pilze mit Chimichurri, Aioli, Pastrami,
und verleiht unseren Broten und Winzerfladen Spinat-Feta-Quiche, Salatbouquet und frischem Brot

ein tolles Aroma.
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Maishdhnchen

mit filetierten Orangen, zwelerlei von der Stltkartoffel, Brokkoli
und Jus

Boeuf Bourguignon

mit Mohren, Perlzwiebeln, Champignons und Rosmarin-
Drillingen aus dem Ofen

bloomgolds Schnitzel vom Kalb

mit Gurkensalat, Preiselbeeren, Zitrone und
Crispy Wedges

Thai-Kokos-Suppe "

mit frischem Ingwer, Zitronengras, braunen Champignons,
Paprika, Brokkoli, Kokosmilch und Reis-Nudeln

wahlweise

3 Falafelballchen

4 Garnelen

Schmackofatz—Salat‘Q’

Hier ist alles drin, was uns glucklich macht!

Ingwer, Sesam, Koriander, Rotkohl, Wildkrauter, Gurke, Paprika,
Cashewkerne, Mohren und frisches Brot

wahlweise dazu

gehobelter Parmesan

3 Falafelballchen

4 Garnelen

gebratenes Lachsfilet

2990

2690

2890

14,90

6,90
990

14,90

2,90
6,90
9,90
12,90

Der bloomgold-Burger 19,90

mit geraucherrtem Terlyaki-Lachs, Wasabi-Sauce,
Weiltkohlsalat und Gurken
wahlweise dazu

Portion Crispy Wedges 490
kleine bunte Salatbow! 6,90
hausgemachte Mayonnaise 2,40
Ketchup 1,90

Fischstdbchen-Freitag

immer freitags

hausgemachte Kabeljau-Fischstabchen
mit Sauce Tartare und Crispy Wedges

wahlweise dazu

kleine bunte Salatbow! 6,90
hausgemachte Mayonnaise 2,40
Ketchup 190



Wessert

geht dimmer

Unsere Desserts werden alle mit Liebe zubereitet.

Mousse au Chocolat

aus belgischer Schokolade mit hausgemachtem Macaron

Créme brulée

klassisch und pur, mit Bourbon Vanille

StiBer Crumble mit Portweinpflaumen

und Créme de patissiere

Café Gourmand

ein Espresso von der Rosterel Schamong mit drel
hausgemachten Pralinen oder Macarons

bloomgolds Dessert-Tortchen “Midndelchen”
aus der Patisserie Mit Liebe

mit einem Mandelboden, Mandel-Praling, Rostmandel-Mousse
und Orangenkern

9,90

9,90

9,90

790

890

Eu

Creme Eis — das ist handgemachtes Eis ohne Schnickschnack.
Direkt aus Wuppertal an den Rhein.

Vanille

Der Klassiker unter den Eissorten und ein echtes Cremeeis.
Mit geschmacksintensiver Vanille aus Madagaskar.
Je Kugel

Erdbeersorbet

Ein veganes Sorbet mit ausgewahlten Erdbeeren, besticht durch
seinen fruchtigen Geschmack und seine naturlich intensive Farbe.
Je Kugel

Haselnuss

Ein hellbraunes Cremeeis mit kraftigem und unverwechselbarem
Nussgeschmack. Hergestellt mit einer Haselnusspaste aus reinen
conchierten Nussen.

Je Kugel

Schokoladensorbet

Fir das Schokosorbet setzt Creme Eis auf das tiefe Aroma der
Cru-Virunga-Schokolade von Original Beans, die gleichzeitig fUr
die kraftig braune Farbung sorgt.

Je Kugel

Joghurt

Das Joghurteis ist ein wahrer Allrounder. Sowohl einzeln als auch in
Kombination mit jeder anderen Cremeels-Sorte ist das Joghurtels
ein besonders leichter Genuss.

Je Kugel

2,80

2,80

2,80

2,80

2,80



